
「プシュケ」 
  

テタンジェ・ブリュット・シャンパーニュ 

 

フォアグラのロワイヤル 

  

帆立貝のカルパッチョ 

青リンゴとアブルーガキャビアに金箔を添えて 

  

平目の海草バターソース 

牡蠣のパルマンティエと共に 

  

鶏肉のシュプレーム 

山ごぼうと冬野菜、栗のソース 

  

カカオのソルベ 

 

ミカンとカルダモン風味のスノーボール 

  

コーヒーとミニャルディーズ 
  

 

200 € / お一人様 
ハープのデュエット演奏 

（ グラス・シャンパーニュが含まれます。お飲物は別途） 

 
ご予約 

tel： +33 (0) 1.40.08.43.30 
e-mail： opera-terminus-cafe@concorde-hotels.com 

  
税・サービスチャージ込 

お食事とソフトドリンクには7%  

酒類には19.6% の税が含まれます。 

フランス金融法L112-8 により 

小切手によるお支払いはご遠慮下さい。 
 

 

2013年大晦日を祝うレヴェイヨン 
2013年12月31日（火） ディナー 

宮廷料理人、ルイ14世の総給仕長 

フランソワ・ヴァテールへのオマージュ。 

1671年4月24日、シャンティー城で演じられたモリエール・リュリ 

による悲劇バレエ「プシュケ」は、ヴァテールが采配を振った 

最後の饗宴 となりました。 


