Hotel Lutetia Paris

Rive-Gauche

« Menu du Réveillon v =4 a5 42— 2013 »
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Huitres « Perles de I’Impératrice » d’Arcachon
en gelée de citronnelle, lentilles vertes du Puy a la laitue de Mer
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Pressé de foie gras de canard des Landes
au coing chutney d’oignon rouge a la myrtille et a la pomme « Clochard »
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Fricassée de homard de I’Atlantique et Saint-Jacques d’Erquy,
potimarron au fenouil et au citron vert pimenté

*k*k

Tz EFEO ) TEY b, R a7 Y—R
Noisette d’agneau de I’Aveyron rotie au romarin,
jus a la truffe noire du Vaucluse, gratin de pomme et de céleri aux noix
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Craquant de chocolat « Caraibe » aux clémentines,
créme légere aux marrons de Piémont, sorbet du fruit
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Café et bonbons
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http://lutetia.concorde-hotels.jp/jp/

